
168和牛肉鞑靼 (D) (G)
M5级和牛肉 | 酱油蛋黄 | 蘑菇泥 | 腌制小洋葱 | 辣根 | 李派林汁

138牛舌和牛脸肉配面包 (A) (D) (G)
腌制蔬菜 | 是拉茶蛋黄酱 | 墨西哥莎莎酱

168香煎扇贝 (D) (G) (S)
南瓜 | 羽衣甘蓝 | 苹果 | 香草面包碎

158鸭肝慕斯 (A) (D)
鸭肝 |五香西梅 | 香菇粉 | 黄油吐司

138凯撒色拉 (D) (G) (P) (S)
慢煮鸡胸肉 | 银鱼柳酱汁 | 帕尔玛火腿 | 面包脆片 | 帕玛森芝士

1881515蟹肉饼 (D) (G) (S)
蟹肉 | 茴香| 莳萝黄油汁 | 鲑鱼籽

128黄油焗香蒜蜗牛(6只) (D) (G)
盘煎蜗牛 | 法国茴香酒 | 大蒜 | 欧芹 | 胡荽 | 莳萝 | 黄油 | 黄油小面包

178五香八爪鱼 (S)
墨鱼汁蛋黄酱 | 红椒 | 柚子果酱

头盘

1515昆士兰斯坦布鲁克农场黑安格斯和牛5级 | 澳大利亚
我们精心挑选澳洲昆士兰斯坦布鲁克农场为1515牛排馆特别定制的和牛，谷饲300天及以上，熟成25天及以上。

丰富您的牛排

1只香烤大虾 盘煎鸭肝 198 98

湿式熟成
菲力

180克        528
250克        688
540克     1,288

西冷
280克        558
350克        638

肉眼
380克        768
450克        858

干式熟成
T骨牛排

800克    1,198

酒馆牛排
800克    1,198

带骨肉眼
1.3千克    2,088

战斧牛排
1.3千克    1,788

明星牛排
玛尤拉招牌系列和牛肉经专门开发，具有更多的复合性，

融合非常丰富的大理石纹理，浓郁的黄油坚果香味和丝滑的质地，鲜嫩多汁。这是一款具有至臻风味的纯血和牛。

美国极佳级牛排
谷饲

菲力
180克       428
250克       488
540克       988

西冷
280克       438
350克       508

肉眼
380克       588
450克       688

湿式熟成

护林员谷Infinite M7+纯种和牛
500天谷饲 | 澳大利亚

菲力
180克       888
250克    1,088
540克    1,988

西冷
280克    1,088
350克    1,288

肉眼
380克    1,388
450克    1,588

湿式熟成

玛尤拉招牌系列M9级和牛
500天谷饲 | 澳大利亚

菲力
180克    1,188
250克    1,488
540克    3,088

西冷
280克    1,388

肉眼
380克    1,588

湿式熟成

护林员谷WX M7+级和牛
350天‒ 400天谷饲 | 澳大利亚

干式熟成

T 骨牛排
800克     1,888 800克    1,888

酒馆牛排 战斧牛排
1.3千克起    2,888

酱汁选择(每份另加28元) 黑椒汁 | 松露汁 | 红酒汁 | 蘑菇汁 | 烧烤酱 | 法式蛋黄酱 | 阿根廷香辣酱

配菜选择(每份另加58元)(D) (G) (N) 松露通心粉 | 蜂蜜烤胡萝卜配茴香盐 | 土豆泥 | 薯条 | 松露和帕玛森芝士薯条 | 手风琴马铃薯配辣椒酱 |
手切粗薯 | 蒜香炒蘑菇配香草碎 | 扒长柄西兰花配芝麻、辣椒和大蒜 | 扒芦笋配柠檬和帕马森芝士

每份扒烤肉类包含一份配菜及酱汁

以上价格均为人民币，并另需加收10%服务费与政府现行税率。

 我们的菜肴和出品都自然天成，精心选取本地食材，并确保供应链的每一个环节都秉承尊重自然、保护社区利益、对品质精益求精的原则。

如果您对某些食物过敏，或有任何特殊需求，请不要犹豫，让我们知道。

(A) 酒精 | (D) 乳制品 | (G) 麸质 | (N) 坚果 | (P) 猪肉 | (S) 海鲜 | (V) 素食

138甜菜羽衣甘蓝色拉 (D) (N)
甜菜根 | 羽衣甘蓝| 菲达芝士 | 柑橘汁 | 山核桃

138考伯色拉 (D) (G) (P)
香烤面包 | 樱桃番茄 | 山羊奶芝士 | 黄瓜 | 培根 | 鸡蛋 | 油醋汁

汤
138海鲜浓汤 (S)

鲍鱼 | 青口贝 | 大虾 | 鱿鱼

98奶油蘑菇汤 (D) (G)
牛肝菌 | 蒸蛋 | 面包丁 | 欧芹

冰镇海鲜

138鸡尾酒大虾（6只） (A) (D) (S)
清蒸大虾 | 鸡尾酒酱 | 辣味柑橘酱

时令生蚝
以下生蚝均配醋、小洋葱和柠檬。

338 / 648皇御3号生蚝(6只或12只)

268 / 508莫娜生蚝(6只或12只)

甄选鱼子酱
以下1515鱼子酱均包含鸡蛋、布列尼薄饼、酸奶油和小洋葱。 (D) (G)

2号 特级奥希特拉鲟(50克或125克) 1,288 / 2,688

1,688 / 3,8887号 达氏鳇(50克或125克)

海鲜拼盘
以下拼盘均配蛋黄酱、酸奶油、鸡尾酒汁、红酒醋和小洋葱、柠檬以及辣椒仔。

1515 海鲜拼盘（2人份）(A) (D) (S)
1只波士顿龙虾 | 2只皇御3号生蚝 | 2只明虾 | 100克海螺 | 100克蛤蜊

888

豪华海鲜拼盘（4人份）(A) (D) (G) (S)
2只波士顿龙虾 | 10克特级奥希特拉鲟鱼子酱 | 4只皇御3号生蚝 | 
4只明虾 | 140克海螺 | 150克蛤蜊 | 薄饼

1,488

火腿芝士拼盘
我们将为您呈现每日精选火腿及芝士。

火腿拼盘（3款或5款）(P) 208 / 268

368芝士及火腿（各3款 ）(D) (G) (P)

198 / 258手工芝士（3款或5款）(D)

308 / 458伊比利亚火腿拼盘（60克或100克）(P)

788 / 1,288烤蓝龙虾(400克 至 500克 或 1千克) (S)

158松露斜管面 (D) (V)
野生菌 | 松露 | 帕玛森干酪 | 芝麻菜

398多宝鱼 (A) (D) (G) (S)
多宝鱼 | 焦香黄油汁 | 柠檬 | 水瓜柳 | 蛤蜊 | 茴香

288鳕鱼 (A) (D) (S)
香煎鳕鱼 | 土豆酱 | 烤京葱 | 浓汤汁

2281515 汉堡 (D) (G) (N)
和牛肉饼 | 美国干酪  | 生菜  | 番茄  | 腌菜 | 汉堡酱 | 芝麻包

258枫叶糖浆伊比利亚猪排 (A) (D)
烤卷心菜 | 烤苹果泥 | 啤酒渍洋葱

288烤整鸡 (A) (D)
鸡 | 松露黄油 | 野生菌 | 土豆 | 鸡汁

398香烤羊排 (A) (D)
草饲羊排 | 朝鲜蓟 | 黑蒜 | 羽衣甘蓝 | 羊凝乳

108栗子蛋糕 (D) (G) (E)
香草慕斯 | 栗子奶油 | 脆蛋白霜

108红酒樱桃香草芝士蛋糕 (A) (D) (G) (E)
传统芝士蛋糕 | 红酒樱桃 | 巧克力樱桃脆 | 牛奶巧克力冰淇淋

108黑巧克力橙味火焰冰淇淋 (A) (D) (G) (E)
黑巧克力冰淇淋配糖渍橙皮 | 巧克力海绵蛋糕 | 柑曼怡

108树莓柠檬塔 (D) (G) (N) (E)
青柠奶油 | 树莓酱 | 炙烤蛋白 | 青柠皮 | 树莓雪芭

108大白兔慕斯 (D) (G) (N) (E)
大白兔慕斯 | 花生牛轧糖 | 牛奶花生果冻 | 大白兔奶冰

108热布朗尼 (D) (G) (N) (E)
热巧克力布朗尼 | 热海盐焦糖 | 香草冰淇淋

冰淇淋桶 (D) (G)
冰淇淋: 香草、巧克力、草莓、焦糖、奶油碎巧克力
配料: 巧克力酱、奥利奥饼干、巧克力碎、焦糖爆米花、巧克力布朗尼

158



138Shrimp Cocktail (6 Pieces) (A) (D) (S)
Steamed Shrimps | Cocktail Sauce | Spicy Citrus Dip

Oysters
All oysters served with vinegar, shallots and lemon.

338 / 648Ostra Regal No.3 (6 / 12 pieces)

268 / 508Mona Oyster (6 / 12 pieces)

Exclusive Caviar
All caviar served with egg, blinis, sour cream and shallots. (D) (G)

No.2 Superior Oscietra Caviar (50gr / 125gr) 1,288 / 2,688

1,688 / 3,888No.7 Beluga Caviar (50gr / 125gr)

138Seafood Bisque (S)
Abalone | Mussel | Shrimp | Squid

98Mushroom Velouté (D) (G)
Porcini Mushrooms | Egg Custard | Crouton | Parsley

Served with mayonnaise, sour cream, 
cocktail sauce, red wine vinegar and shallots, lemon and tabasco.

1515 Seafood Platter (For 2 persons) (A) (D) (S)
1 Steamed Whole Boston Lobster | 2 Ostra Regal No.3 Oysters | 

2 Giant Prawns | 100gr Sea Snails | 100gr Clams

888

Royal Seafood Platter (For 4 persons) (A) (D) (G) (S)
2 Steamed Whole Boston Lobsters | 1 Tin Oscietra Caviar 10gr | 

4 Ostra Regal No.3 Oysters | 4 Giant Prawns | 

140gr Sea Snails | 150gr Clams | Blinis

1,488

Please ask your server for the daily 
homemade and artisanal charcuteries and cheese available.

Cold Cut Platter (3 Kinds or 5 Kinds) (P) 208 / 268

3683 Cheeses & 3 Cold Cuts (D) (G) (P)

198 / 258Artisanal Cheese (3 Kinds or 5 Kinds) (D)

308 / 458Iberico Ham Platter (60gr or 100gr) (P)

168Wagyu Beef Tartare (D) (G)
Aged M5 Wagyu Beef | Soy Cured Egg Yolk | Mushroom Puree | 
Pickled Shallot | Horseradish | Worcestershire Sauce

168Pan Seared Scallop (D) (G) (S)
Pumpkin | Kale | Apple | Herb Crumb

158Foie Gras Terrine (A) (D)
Duck Liver | Spiced Plum | Shitake Powder | Toasted Brioche

1881515 Crab Cake (D) (G) (S)
Crab | Fennel | Dill Butter Sauce | Salmon Roe

128Escargots in Green Butter (6 Pieces) (D) (G)
Escargots | Pastis | Garlic | Parsley | Coriander | Dill | Butter | Brioche Bun

138Beef Tongue ‘n’ Cheek Flat Bread (A) (D) (G)
Pickled Vegetables | Sriracha Mayo | Salsa Verde

138Caesar Salad (D) (G) (P) (S)
Slow Cooked Chicken | Anchovy Sauce | Parma Ham | 
Bread Chips | Parmesan Cheese

178Spiced Octopus (S)
Squid Ink Aioli | Red Pepper | Yuzu Jam

COLD & HOT STARTERS

Mayura Station Signature Series Wagyu Beef has been specifically developed for greater complexity and integration of extremely high marbling, 
rich with buttery and nutty flavors a silky-smooth texture and unrivalled juiciness. This is full-blood Wagyu beef with the ultimate flavor.

USDA PRIME
Grain Fed

Tenderloin

180gr       428
250gr       488
540gr       988

Striploin

280gr       438
350gr       508

Rib-eye

380gr       588
450gr       688

Wet Aged

Rangers Valley Infinite Full Blood Wagyu M7+
500 Days Grain Fed | Australia

Tenderloin

180gr       888
250gr    1,088
540gr    1,988

Striploin

280gr    1,088
350gr    1,288

Rib-eye

380gr    1,388
450gr    1,588

Wet Aged

Mayura Signature Series Wagyu M9
500 Days Grain Fed | Australia

Tenderloin

180gr    1,188
250gr    1,488
540gr    3,088

Striploin

280gr    1,388

Rib-eye

380gr    1,588

Wet Aged

Rangers Valley WX Wagyu M7+
350 days –  400 days Grain Fed | Australia

Dry Aged

T-bone

800gr    1,888 800gr    1,888

Porterhouse Tomahawk

minimum 1.3kg    2,888

Choose Your Sauce (RMB 28 for additional order) Black Pepper | Truffle | Port Wine | Mushroom | Barbecue | Béarnaise | Chimichurri

Choose Your Side Dish (RMB 58 for additional order) (D) (G) (N) Truffle Mac and Cheese | Honey Roast Carrots with Caraway Salt | Mashed Potato | French Fries | 
Truffle and Parmesan Fries | Roasted Hasselback Potatoes with Chimichurri | Hand Cut Chips | 
Sautéed Mushrooms with Garlic and Herb Crumb | Grilled Broccolini with Sesame, Chili, and Garlic | 
Grilled Asparagus with Lemon and Parmesan Cheese

Every dish in this section ordered is inclusive of one side dish and one sauce

STEAK STARS

Add to your Steak Cuts

1 Giant Prawn Pan Fried Duck Liver198 98

Wet Aged

Tenderloin

180gr        528
250gr        688
540gr     1,288

Striploin

280gr        558
350gr        638

Rib-eye

380gr        768
450gr        858

Dry Aged

T-bone

800gr    1,198

Porterhouse

800gr    1,198

Bone-in Rib-eye

1.3kg    2,088

Tomahawk

1.3kg    1,788

Produced exclusively for The 1515 West Chophouse & Bar from Stanbroke Ranch in Queensland, Australia. 
Grain fed for a minimum of 300 days and aged for a minimum 25 days.

1515 STANBROKE BLACK ANGUS WAGYU M5  |  AUSTRALIA

All prices are in RMB and subject to 10% service charge and prevailing government taxes.
Our produce and cuisine is Rooted in Nature, featuring the finest locally and ethically-sourced ingredients.

If you are allergic to any food or have special requests, please do not hesitate to inform us.

 (A)-Alcohol | (D)-Dairy | (G)-Gluten | (N)-Nuts | (P)-Pork | (S)-Seafood | (V)-Vegetarian

138Beetroot Kale and Feta Salad (D) (N)
Beetroot | Kale | Feta Cheese | Citrus Dressing | Pecan

1381515 Cobb Salad (D) (G) (P)
Baked Bread | Cherry Tomato | Goat Cheese | Cucumber | 
Bacon | Egg | Vinaigrette

788 / 1,288Grilled Blue Lobster (400gr ~ 500gr or 1kg) (S)

158Mushroom Penne (D) (V)
Wild Mushroom | Truffle | Parmesan | Rocket

398Baked Turbot (A) (D) (G) (S)
Turbot | Brown Butter | Lemon | Caper | Clams | Fennel

288Cod Fish (A) (D) (S)
Seared Cod | Potato Terrine | Grilled Leeks | Bisque Sauce

228The 1515 Burger (D) (G) (N)
Wagyu Pattie | American Cheese | Lettuce | Tomato | 

Pickles | Burger Sauce | Sesame Bun

258Maple Glazed Iberico Pork Chop (A) (D)
Grilled Cabbage | Burnt Apple Puree | Beer Pickled Onions

288Whole Roasted Corn Fed Chicken (A) (D)
Chicken | Truffle Butter | Wild Mushrooms | 

Hasselback Potatoes | Chicken Jus

108Chestnut Mont Blanc (D) (G) (E)
Vanilla Mousse | Chestnut Cremeux | Crispy Meringue

108Red Wine Cherry – Vanilla Cheesecake (A) (D) (G) (E)
Tradition Cheesecake | Red Wine Cherries | 

Chocolate Cherry Tuile | Strachiatella Ice Cream

108Dark Chocolate Orange Baked Alaska (A) (D) (G) (E)
Dark Chocolate Ice cream with Candied Orange Peel | 

Chocolate Sponge Cake | Grand Marnier

108Raspberry Lemon Tart (D) (G) (N) (E)
Lemon Cream | Raspberry Jam | Toasted Meringue | 

Lemon Zest | Raspberry Sorbet

108White Rabbit Mousse (D) (G) (N) (E)
White Rabbit Mousse | Peanut Nougatine | 

Milk Peanut Jelly | White Rabbit Milk “Snow”

108Warm Sizzling Brownie (D) (N) (G) (E)
Warm Chocolate Brownie | Sizzling Salted Caramel | Vanilla Ice Cream

Ice Cream Bucket (D) (G)
Ice Cream: Vanilla, Chocolate, Strawberry, Caramel, Stracciatella

Topping: Chocolate Sauce, Oreo Cookie, Chocolate Shards, 

Caramel Popcorn, Chocolate Brownie

158

398Grilled Lamb Chops (A) (D)
Grass Fed Lamb | Artichoke | Black Garlic | Kale | Goats Curd


