
主厨Marco推荐

鸡清汤，酿馅羊肚菌，混合菌菇，鸡肉卷

168RMB 

意大利肉汤混沌，混合蔬菜球，黑松露，山羊奶酪

498RMB

牛肉塔塔，黄油树叶脆片，黑鱼子酱，荷兰汁

328RMB

低温比目鱼，墨鱼汁扇贝慕斯 ,小鱿鱼 ,白黄油汁混合法葱 ,鱼子酱

468RMB

鼠尾草清黄油炸米兰牛排，山葵蛋黄酱

888RMB

黄油熟成和牛（限定）

400克 肉眼 M6
888RMB

300克 西冷 M6
888RMB

A l l  p r i c e s  are  i n  R M B  a n d  i n c l u s i v e  of  se rv i c e  c h a r g e  a n d VAT
If  you have any food al lergens ,please tel l  our server



柠檬草龙虾浓汤
龙虾肉

青口贝,扇贝

青柠奶油

188 RMB（约200克）

汤

所有价格按人民币结算且已经包含服务费及税费
如您对某个食物过敏，请告知我们的同事。

分享更佳

“恰”凯撒色拉
罗马生菜心

白凤尾鱼

脆火腿 凯撒烤面包脆片 溏心蛋

2人份 168  RMB（约 3 0 0克）

3人份 248  RMB（约 4 5 0克）

“恰”冷肉拼盘
伊比利亚火腿 意大利风干牛肉

西班牙辣香肠 萨拉米肉肠

鸭肝酱 蕃茄莎莎 面包 各式腌制小菜

348 RMB（约280克）

西班牙纯种黑毛猪5J火腿
398 RMB（约 5 0克）

788 RMB（约 1 0 0克）

海鲜盛宴
鳌虾，牡丹虾，甜虾，扇贝，吉纳多生蚝，马尔伯

勒生蚝，鱼子酱

1498 RMB 

和牛清汤

牛肋骨

意大利珍珠面

蘑菇

158 RMB （约 2 0 0克）

意式奶油野菌汤

香草土豆

芦笋 松露粉

128 RMB（约 2 0 0克）

前菜

香煎带子

烟熏蕃茄罗勒酱

蒜泥

牛肝菌

168 RMB（约15 0克）

蓝龙虾

海鲜萨芭雍

配蟹肉

428 RMB（约120克）

M9牛肉和金枪鱼腩塔塔
热情果雪芭

鱼子酱 酸橘汁

388 RMB（约150克）

鸭肝双重奏
鸭肝酱 香煎鸭肝

钵酒啫喱

苹果酥

158 RMB（约150克）

黄油小青龙

配烟熏芦笋

498 RMB（约150克）

冷盘

新鲜生蚝6/12
吉拉多 82 RMB

皇御.        78 RMB

日式海鲜汤

乌冬面 虾皮

菜心 东星斑

平菇

198 RMB（约 1 0 0克）



所有价格按人民币结算且已经包含服务费及税费
如您对某个食物过敏，请告知我们的同事。

碳烤精选

搭配牛肉更佳

香煎鸭肝

1 0 8 R M B（约 8 0克）

碳烤大明虾

1 2 8  R M B（约 1 2 0克）

4 8 8  R M B（约 4 8 0克）

其他配菜

蔬菜类
炒蘑菇

烤小洋葱 培根 欧芹碎

5 8  R M B（约 1 8 0克）

烤南瓜

椰枣 美国山核桃 蓝纹奶酪

5 8  R M B（约 1 8 0克）

混合手指胡萝卜

手指萝卜 胡萝卜汁 黄油

5 8  R M B（约 1 8 0克）

淀粉类

“恰”海盐牛排薯条

5 8  R M B（约 1 8 0克）

土豆泥

5 8  R M B（约 1 8 0克）

沙拉

田园色拉

酸黄瓜 红洋葱 蜜瓜 肉橙

5 8  R M B（约 1 8 0克）

芝麻菜

洋蓟 意大利香醋 烤松仁

5 8  R M B（约 1 8 0克）

“恰”纵情体验

纯血和牛菲力180克

香煎鸭肝 碳烤龙虾 炒菌菇 鲜黑松露片

2 2 8 8  R M B

和牛 M7+级
300克 西冷 8 8 8  R M B

但马和牛
400克 肉眼 M9 1 6 8 8  R M B
300克 西冷 M7 9 9 8  R M B
220克 菲力 M7 8 8 8  R M B

250天谷饲牛肉
250克 菲力 5 9 8  R M B
400克 肉眼 7 8 8  R M B
350克 西冷 6 9 8  R M B

珍享套餐

800克顶级和牛丁骨牛扒 M4-5级
适合2 - 3人分享

1 6 9 8  R M B

800克顶级和牛丁骨牛扒 M6-7级
适合2 - 3人分享

1 8 9 8  R M B

1 .2公斤和牛战斧牛扒 M6级
适合3 - 4人分享

2 2 8 8  R M B

700克去骨战斧牛扒 M6级
适合2 - 3人分享

1 8 9 8 R M B

以上分享包含两种自选配菜

可选酱汁
荷兰汁 黑椒汁 红酒汁 香草黄油

更多选择

烤整只波士顿龙虾和时令海神后鳌虾
1 9 9 8  R M B（约 1 0 0 0克）

黑鳕鱼

竹蛏王配黄油白葡萄酒罗勒汁

7 0 8  R M B



所有价格按人民币结算且已经包含服务费及税费如您
对某个食物过敏，请告知我们的同事。

甜点

“恰”经典香蕉芝士蛋糕

奥利奥碎 青柠奶油 糖渍浆果

8 8  R M B（约 2 8 0克）

特雷特尔帕瑞黑巧克力蛋糕
草莓冰淇淋 开心果碎 时令水果

1 2 8  R M B（约 2 4 0克）

提拉米苏
马斯卡波尼芝士 可可粉

1 2 8  R M B（约 2 2 0克）

柠檬塔
柠檬酱 香草奶油

7 8  R M B（约 1 5 0克）

焦糖炖蛋

鸡蛋 牛奶 时令浆果

7 8  R M B（约 1 5 0克）

甜品品鉴拼盘
香蕉芝士蛋糕 巧克力熔岩 精选冰淇淋

1 6 8  R M B（约 4 0 0克）

精选冰淇淋三重奏
我们的服务生会向您做详细介绍

7 8  R M B（约 1 2 0克）



CHEF MARCO RECOMMENDATION

Chicken consommé，Morel mushroom inside，Curry chicken mousse，

Mix mushroom , Chicken breast roll

168 RMB 

Tortell ini  in broth，Mix vegetable ball，Black truffle，Pecorino cheese

498 RMB

Beef tartar，Butter leaf chips，Black caviar，Hollandaise sauce

328 RMB

Sous vide halibut with ink scallop mousse，Baby squid，

Beurre blanc sauce mix chives，Caviar

468 RMB

Clarified butter, Sage, Pan fried Milanese m9 beef fi l let, Wasabi mayonnaise

888 RMB

Aged steak with butter （l imit）
400g rib eye M6

888RMB

300g sirloin M6

888RMB

A l l  p r i c e s  are  i n  R M B  a n d  i n c l u s i v e  of  se rv i c e  c h a r g e  a n d VAT
If  you have any food al lergens ,please tel l  our server



SOUP

BEST FOR SHARING

CHAR CAESAR SALAD

romaine hearts

white  anchovies

crispy ham caesar dressing egg
2  p i e c e  1 6 8 R M B ( a p p r o x . 3 0 0 g )  

3  p i e c e  2 4 8 R M B ( a p p r o x . 4 5 0 g )  

CHAR-CUTERIE BOARD

iber ian ham

duck l iver parfait bresaola  chor izo

salami tomato salad  breads pickles
3 4 8 R M B ( a p p r o x .  2 8 0 g )  

SPAIN 100% IBERIAN ACORN-FED 5J  HAM
a p p r o x .  5 0 g 3 9 8 R M B

a p p r o x .  1 0 0 7 8 8 R M B

SEA FOOD FEAST 

(scampi,  spot  prawn,  amaebi ,  scal lop,  

g i l lardeau oyster ,  mar lborough oyster ,  caviar)  
1 4 9 8  R M B  

A l l  p r i c e s  are  i n  R M B  a n d  i n c l u s i v e  of  se rv i c e  c h a r g e  a n d VAT
If you have any food al lergens ,please tel l  our server

STARTER

LEMONGRASS

INFUSED LOBSTER BISQUE

lobster  medal l ion

mussel ,  scal lop

l ime cream
1 8 8  R M B ( a p p r o x .  2 0 0 g )

WAGYU CONSOMME 

short r ib

fregola

mushrooms
1 5 8  R M B ( a p p r o x . 2 0 0 g )

PORCINI  MUSHROOM

herb potatoes

asparagus t ruff le  dust

1 2 8  R M B ( a p p r o x . 2 0 0 g )

DASHI  SOUP

udon noodles,   dr ied shr imps 

pok-choi grouper  f ish

mushroom
1 9 8  R M B ( a p p r o x . 1 0 0 g )

PAN SEARED SCALLOPS

smoked tomato pesto  

gar l ic  puree

porc in i  mushroom
1 6 8  R M B ( a p p r o x .  1 5 0 g )

BLUE LOBSTER

seafood sabayon with  crab
4 2 8  R M B ( a p p r o x .  1 2 0 g )  

M9 BEEF 

&

TUNA BELLY TARTAR

passion fru it  sorbet  

caviar  and ceviche sauce
3 8 8  R M B ( a p p r o x .  1 5 0 g )  

DUO OF DUCK LIVER 

duck l iver  parfait  &
gr i l led port  je l ly

apple  crumbles  
1 5 8  R M B ( a p p r o x .  1 5 0 g )  

BUTTER POACHED GREEN LOBSTER  

with  smoked asparagus
4 9 8  R M B ( a p p r o x .  1 5 0 g )  

RAW
FRESH OYSTER 

( m i n i u m 6 )

Gi l lardeau 8 2 R M B

Ostra regal 7 8 R M B



FROM THE GRILL
SUPPLEMENT FOR 

BEEF

seared duck liver
108 RMB( a p p r o x .  8 0 g )  

grilled king prawn
128 RMB( a p p r o x .  1 2 0 g )  

488 RMB( a p p r o x . 4 8 0 g )  

ON THE SIDE

VEGETABLES
fried mushrooms

roasted baby onions  bacon & parsley 

crumbles
58 RMB( a p p r o x .  1 8 0 g )  

smoked pumpkin 

medjool dates 

pecan nuts  blue cheese 
58 RMB( a p p r o x .  1 8 0 g )  

mixed baby carrot

carrot juice

butter
58 RMB( a p p r o x .  1 8 0 g )  

STARCH
CHAR sea salted steak chips

58 RMB( a p p r o x .  1 8 0 g )  

paris mashed potato
58 RMB( a p p r o x .  1 8 0 g )

SALAD

garden salad 

pickled cucumber 
red onion  honey melon 

orange dressing
58 RMB( a p p r o x .  1 8 0 g )

rocket  parmesan 

aged balsamic 

toasted pine nuts
58 RMB( a p p r o x .  1 8 0 g )

CHAR INDULGENCE BLACKMORE 100% FULL  BLOOD 
WAGYU F ILLET 180G

gr i l led duck l iver ,  conf it  lobster   sautéed 
mushrooms,  shaved truff les

2 2 8 8 R M B

WAGYU BEEF M7-8
300g sir lo in 8 8 8 R M B

TAJ IMA WAGYU BEEF
400g r ib eye M9 1 6 8 8 R M B

300g sir lo in M7 9 9 8 R M B

220g tender loin M7 8 8 8 R M B

250 DAYS GRAN FED 
250g tender loin 5 9 8 R M B

400g r ib eye 7 8 8 R M B

350g sir lo in 6 9 8 R M B

A l l  p r i c e s  are  i n  R M B  a n d  i n c l u s i v e  of  se rv i c e  c h a r g e  a n d VAT
If  you have any food al lergens ,please tel l  our server

CUT FOR SHARING

THE WAGYU PORTERHOUSE 800g M4-5
2-3  pax

1 6 9 8  R M B

THE WAGYU PORTERHOUSE 800g M6-7
2-3  pax

1 8 9 8  R M B

THE  WAGYU TOMAHAWK 1.2KG M6
3-4  pax

2 2 8 8  R M B

WITHOUT BONE TOMAHAWK 700g M6
2-3pax

1 8 9 8 R M B

Al l  share plates  include your choice of  2  s ides

Al l   s teaks  include one compl imentary  sauce
hol landaise    peppercorn   red wine    herb butter

MORE CHOICE
WHOLE GRILLED LOBSTER

AND SPECIAL  SEASONAL QUEEN SCAMPI

1 9 9 8  R M B ( a p p r o x .  1 0 0 0 g )  

BLA CK CO D F ISH

RA Z O R CLA M  WITH BEURRE BLA NC BA SIL  SA UCE 

7 0 8  R M B



SOMETHING SWEET

A l l  p r i c e s  are  i n  R M B  a n d  i n c l u s i v e  of  se rv i c e  c h a r g e  a n d VAT

If  you have any food al lergens ,please tel l  our server

CHAR S IGNATURE BANANA CHEESE CAKE

oreo crushed  c i t rus  cream  berry  jam

8 8  R M B ( a p p r o x .  2 8 0 g )  

TRAITEUR DE PARIS  CHOCOLATE CAKE

pistachios strawberry ice  cream

seasonal  fru it

1 2 8  R M B ( a p p r o x .  2 4 0 g )  

T IRAMISÚ

mascarpone cheese

cocoa powder

1 2 8  R M B ( a p p r o x .  2 2 0 g )  

LEMON TART

lemon jam vani l la  mascarpone

cream

7 8 R M B ( a p p r o x .  1 5 0 g )  

CRÈME BRULEE

egg mi lk  seasonal  berr ies  

7 8  R M B ( a p p r o x .  1 5 0 g )  

DESSERT TASTING PLATE

banana cheese cake

chocolate  fondant

ice  cream

1 6 8  R M B ( a p p r o x .  4 0 0 g )

ICE CREAM

al low your  server  to  introduce 

our  se lected ice  cream & sorbet

7 8  R M B ( a p p r o x .  1 2 0 g )


