
悦
心

地址：上海市杨浦区民府路 678 号     预定电话：021-55669383

对美的追寻，对生活的的热爱
并有着理性品味的您去品味这个属于您的轻奢时代

淘选好食材·用心做好菜

营业时间: 上午10:30-晚上22:00
饭市茶位费5元/位（茉莉、菊花、普洱）打包盒1元/个,白米饭5元/碗

午后叙享·奢享下午茶AFTERNOON 下午茶营业时间: 14:30 -  16:30

主厨推荐

外皮酥脆，内馅酸甜可口

桌桌必点

下午茶套餐 AFTERNOON TEA 

饭市可点
鲍鱼配烧麦，鲜到不回家

桌桌必点

每一颗虾饺都包裹大虾仁

桌桌必点

饭市可点

主厨推荐

饭市可点饭市可点

主厨推荐

酥软可口，轻松脱骨 始于颜值，醉于味道

主厨推荐

饭市可点 饭市可点

饭市可点 饭市可点

主厨推荐

酥皮山楂叉烧包

元 / 份 
PORTION39

Crispy Hawthorn Barbecued Pork Bun

惹味酱金钱肚

元 / 份 
PORTION39

Honeycomb Tripe with Sauce

黑松露野菌饺

元 / 份 
PORTION36

Black Truffle and Mushroom Dumplings

豉汁蒸寸骨

元 / 份 
PORTION39

Steamed Pork Rib with Black Bean Sauce

传统流沙包

元 / 份 
PORTION36

Traditional Cream Custard Bun

古法鸡油马拉糕

元 / 份 
PORTION32

Traditional Chicken Oil Sponge Cake

酷彩鲍鱼烧麦

元 / 份 
PORTION48

Steamed Abalone Shaomai

龙虾汤三色虾饺

元 / 份 
PORTION38

Shrimp Dumplings in Lobster Soup

百合酱凤爪

元 / 份 
PORTION39

Steamed Chicken Feet with Lily Sauce

鸳鸯天鹅榴莲酥

元 / 份 
PORTION39

Mandarin Duck Swan Crispy Durian Cake

青芥和牛挞

元 / 份 
PORTION36

Green Mustard Wagyu Beef Tart

鲜虾芙蓉春卷

元 / 份 
PORTION32

Shrimp and Egg White Spring Rolls

XO 酱萝卜糕

元 / 份 
PORTION32

Radish Cake with XO Sauce

意大利阿玛蕾娜
樱桃双皮奶

元 / 份 
PORTION33

Italian Amarena Cherry Milk Custard

恐龙蛋杨枝甘露

元 / 份 
PORTION33

Chilled Mango Sago Cream with Pomelo

主厨推荐

鲜
鱼片 元 / 碗

BOWL38
元 / 煲
POT68

饭市可点
Fish Fillet

三鲜（虾、蚝仔、鱼片） 元 / 碗
BOWL48

元 / 煲
POT88

饭市可点
Three Delicacies (Shrimp、Oyster、Fish Fillet)

三层点心拼盘

元 / 份 
PORTION168

Three-layer Assorted Dim Sum

元 / 份 
PORTION128

九宫格什锦点心
Nine-grid Assorted Dim Sum

元 / 份 
PORTION32

美点拼（酥皮包、春卷、榴莲酥）
Assorted Desserts

元 / 套 
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酒水饮品WINE & 

港式丝袜奶茶

元 / 杯CUP25

Hong Kong Style Milk Tea

泰式拉茶

元 / 杯CUP25

Thai Tea

街边咖啡

元 / 杯CUP25

Street Coffee

港式柠檬红茶

元 / 杯CUP25

Lemon Black Tea

橙汁（280ML）

元 / 杯CUP28

Orange Juice

西瓜汁（280ML）

元 / 杯CUP28

Watermelon Juice

玫瑰花开（桃花朵朵开）

元 / 杯CUP38

Roses in Bloom

酸辣汁（冬阴功）

元 / 杯CUP28

Hot and Sour Juice

斑斓（塞班）

元 / 杯CUP38

Colorful

古树红茶

元 / 壶 POT98

Ancient Wild Tree Black Tea

陈年熟普洱茶

元 / 壶 POT98

Aged Fermented Pu-erh Tea

传世老白茶

元 / 壶 POT128

Aged White Tea

布鲁克林皮尔森

元 / 瓶 BOTTLE38

（330ML）
Brooklyn Pilson

1664 香槟金

元 / 瓶 BOTTLE38

（250ML）
1664 Champagne Gold

青岛（金）

元 / 瓶 BOTTLE38

（296ML）
Tsingtao (Gold)

健怡果拉娜

元 / 罐 TIN38

（350ML）
Diet Guarana 

苏打水

元 / 罐 TIN18

（330ML）
Soda Water

果拉娜

元 / 罐 TIN38

（350ML）
Guarana 

可口可乐（330ML）

元 / 罐 TIN18

Coca-Cola

雪碧（330ML）

元 / 罐 TIN18

Sprite

潮 鲜汕 砂海 窝粥
CHAOSHAN SEAFOOD CLAYPOT 

严选
食材

用料
考究

匠心
传承

全纯手工当天现做香港点心



主厨推荐 主厨推荐

不加一滴水，整只椰子炖正宗广东名菜，不加一滴水，细滑油润，香味诱人

主厨推荐

鲜、香、麻，每一种口感都恰到好处

颜色鲜艳，龙虾肉口感鲜美 来自深海的鲜味，肉质结实嫩爽 融合了浓郁咖喱和鲜嫩大虾

主厨推荐 鲜

主厨推荐

餐前小菜 COLD 

主厨推荐 主厨推荐

皮脆色美肉饱满，滋味醇厚 豉香浓郁，鸡肉又滑又嫩

广式烧味 CHINESE 三大必点MUST ORDER 

六大招牌 SIGNATURE 

经典小炒 HOT 

暖味汤品 SOUP 健康主食 STAPLE 

海味海鲜 FRESH 

惹味啫啫煲 CLAY POT 

主厨推荐

主厨推荐

肉多紧实 , 每一口都鲜嫩肥美

主厨推荐

选用玉龙雪山冰川茄子

桌桌必点 主厨推荐

食过返寻味，外酥里嫩

严苛选材，浓浓山海之味

纯手工制作，味道鲜香，口感Q弹

软嫩多汁 , 色泽鲜亮红润

脆嫩爽口，酸辣开胃，超下饭

每一口都能吃到焦香软嫩

鸽肉嫩滑有汁 , 味道鲜美

一口感受冰火两重天的美味 酸甜鲜美又开胃，鱼肉爽滑

桌桌必点

经典招牌

经典招牌

经典招牌

经典招牌

经典招牌

经典招牌

桌桌必点桌桌必点酥 鲜

脆皮黑金嫩豆腐

元 / 份 
PORTION48

Crispy Black Golden Doufu

冰镇脆皮咕噜肉

元 / 份 
PORTION88

Icy Crispy Sweet and Sour Pork

发酵树番茄酸汤鲈鱼

元 / 份 
PORTION98

Sea Bass with Fermented Tamarillo in Sour Soup

黑松露鲍鱼焗走地鸡

元 / 份 
PORTION198

Baked Free Range Chicken with Abalone and Black Truffle

肥瘦蜜汁叉烧

元 / 份 
PORTION78

Pork Roast with Honey Sauce

秘制烤鳗鱼

元 / 份 
PORTION108

Special Grilled Fresh Eel with Sauce

脆皮玻璃乳鸽

元 / 只 
WHOLE68

Crispy Glass Pigeon

香煎手打鲜虾饼（3 只）

元 / 份 
PORTION48

Pan Fried Shrimp Cake

洪湖藕带小炒豚肉

元 / 份 
PORTION68

Stir-fried Pork with Honghu Lotus Root

老坛陈醋凤爪

元 / 份 
PORTION38

Chicken Feet in Mature Vinegar

顺德爽脆捞鱼皮

元 / 份 
PORTION38

Shunde Mixed Fish Skin with Peanuts

手工生腌泡菜

元 / 份 
PORTION28

Handmade Pickles

云南树番茄配雪燕

元 / 份 
PORTION48

Yunnan Tamarillo with Bird's Nest

脆皮玻璃烧鹅

元 / 份 
PORTION88

元 / 例
STANDARD138

Crispy Skin Roasted Goose

招牌手撕鸡捞鱼皮

元 / 份 
PORTION88

Signature Shredded Chicken with Fish Skin

港味头抽豉油鸡

元 / 份 
PORTION78

Soy Sauce Chicken with Chenpi

烧味双拼（叉烧、豉油鸡）

元 / 份 
PORTION98

Barbecued Meat Platter

黑鱼子酱酥炸大生蚝

元 / 份 （3只）
PORTION75

Deep Fried Oysters with Black Caviar

元 / 只
PIECE68

十年花雕醉蟹/大虾
Huadiao Wine Preserved Crab/Prawns

泰国大明虾

元 / 份 
PORTION98

泰式咖喱焗 / 港式避风塘焗 /
金不换蜜椒焗

Thai Big Prawns

深海老虎斑

元 / 条
ITEM298

清蒸 / 鲜虫草花起片蒸 /
鲜花椒起片蒸

Deep-Sea Tiger Grouper

元 / 只
PIECE298

巴西花龙虾

金不换蜜椒焗 /
港式避风塘焗 / 新加坡辣椒焗

Brazilian Coral Lobster

老广生啫鲽鱼头

元 / 份 
PORTION118

Guangdong Baked Fish Head in Casseroles

焦嫩啫啫肥肠

元 / 份 
PORTION98

Baked Pig's Large Intestines in Casseroles

虾酱啫台州有机菜花

元 / 份 
PORTION48

Baked Cauliflower with Shrimp Paste in Casseroles

煎烹椒麻雪花牛肉

元 / 份 
PORTION118

Stir-fried Snow Flake Beef with Pepper

头手鲍汁扣花胶

元 / 份 
PORTION158

Braised Fish Maw with Abalone Sauce

黄贡椒炒三角牛肉

元 / 份 
PORTION88

Stir-fried Rump Cap with Yellow Pepper

金砖鲍鱼配花胶

元 / 位
PERSON78

Braised Abalone with Fish Maw

中山手打鲮鱼球

元 / 份 
PORTION38

Handmade Dace Ball

焦糖云南冰川茄子

元 / 份 
PORTION48

Caramelized Glacier Eggplant

潮汕沙茶牛肉

元 / 份 
PORTION88

Chaoshan Satay Beef

椒麻汁鸭血牛蛙

元 / 份 
PORTION88

Duck Blood and Bullfrog with Chili Sauce

黑松露虾球炒滑蛋

元 / 份 
PORTION78

Fried Shrimp Balls with Black Truffle and Egg

时令蔬菜（上汤、白灼、鸡油炒）

元 / 份 
PORTION42

Seasonal Vegetables

新加坡辣椒阿拉斯加蟹腿

元 / 份 
PORTION298

Alaska Crab Legs with Singapore Chilli

椰子原汁炖乌鸡

元 / 位 
PERSON58

Stewed Black Chicken with Coconut Juice

滋补靓汤

元 / 位 
PERSON48

Nourishing Soup

花旗参枣皇炖老鸽

元 / 位 
PERSON58

Stewed Pigeon with Ginseng and Jujube

X0 酱牛肉粒炒饭

元 / 份 
PORTION58

微微辣
Fried Rice with Beef and X0 Sauce

黑松露荞麦面

元 / 份 
PORTION58

Soba Noodles with Black Truffle

广式干炒牛河 元 / 份 
PORTION58

Stir-fried Rice Noodles with Beef 


