
SNACKS
小食

新西兰马尔伯勒 号生蚝
一只
半打

一打

法国兰伯特黑珍珠 号生蚝
一只
半打

一打

伊比利亚黑毛猪火腿腌制橄榄 泡菜
克
克

馥璞牌 西伯利亚鲟鱼子酱鱼子酱配料
克

STARTERS
前菜



手切牛肉鞑靼蛋黄泥辣根酱防风根
黑松露烟熏牛肉汁 克

香煎扇贝中东小米炸花椰菜香葱黄油汁 克

番茄沙拉炭烤洋葱布拉塔芝士黑橄榄
烤酸面包粒黑醋汁 克

伊比利亚火腿 烧无花果沙拉
调味乳清奶酪自制黑醋汁 克

盐焗甜菜根甜菜根腌虹鳟
甜菜根泡菜乳清奶酪山核桃 克

CHEF’S TASTING MENU FOR 2
主厨精选双人套餐

AMUSE BOUCHE
小食

只现开新西兰马尔伯勒生蚝 号
乳化干葱醋血腥玛丽啫喱香葱

STARTERS
前菜

香煎扇贝中东小米炸花椰菜香葱黄油汁 克

手切牛肉鞑靼蛋黄泥辣根酱防风根
黑松露烟熏牛肉汁 克

MAIN COURSES
主菜

蟹肉意大利烩饭鲜虾沙拉龙虾汁鲣鱼海苔帕尔
马干酪 克

香煎闽东海钓黄鱼香葱土豆红椒杏仁酱
巴黎黄油酱 克

碳烤谷饲菲力牛排 克
SIDES
配菜

扒芦笋无笼鸡蛋黄伊比利亚火腿荷兰汁 克


DESSERT TROLLEY
精选甜品车甜品1份

另加 元可享每位三杯葡萄酒搭配 各 毫升

SOUP
汤

牛尾浓汤黑松露碎 克

番茄虾浓汤面包脆奶油芝士罗勒 克

MAIN COURSES
主菜

烤鳕鱼调味番茄泥炖白豆马赛鱼汤 克

碳烤味增比目鱼红椒辣肠酱黑蒜茴香沙拉奶香味增汁 克

香煎闽东海钓黄鱼香葱土豆红椒杏仁酱巴黎黄油酱 克

碳烤西班牙带骨猪排洋葱苹果酱芥末籽汁 克



红酒炖牛脸肉肥肝鹰嘴豆泥红酒酸葡萄汁 克

奶油芝士弯管面配红酒炖牛肉 克



蟹肉意大利烩饭鲜虾沙拉龙虾汁鲣鱼海苔帕尔马干酪 克

牛肝菌猫耳朵面植物蛋白松露酱帕玛森干酪 克

芝士牛肉汉堡烟熏培根酸黄瓜洋葱酱 克

GRILLS
碳烤类

℃
高温熏烤锁住牛排风味


谷饲牛肉

西冷牛排
肉眼牛排

菲力牛排
战斧牛排

碳烤英国蓝龙虾龙虾浓汁香草沙拉 克

SAUCE FOR STEAK
牛排酱汁

香草烤肉辣酱微辣 克
特调黑胡椒汁 克
红酒汁 克

SIDES
配菜

调味五香薯条 克

炸花椰菜芝士酱培根面包糠 克

碳烤玉米烧烤黄油香草汁帕玛森干酪 克

扒芦笋无笼鸡蛋黄伊比利亚火腿荷兰汁 克

田园生菜沙拉配黑松露油醋汁 克

每份配菜

 主厨推荐

以上价格以人民币“元”为单位并含服务费及税金

如果您有任何关于食物过敏的担忧，请在点餐前提醒您的服务员


