
高 端 食 材 亲 民 价 格

Dry Aged steak apple charcoal roast

亲爱的客人！如果您在用餐当天恰逢生日或纪念日请在订位的时候告知我们，

餐厅会为您准备精美布置，并赠送您红酒及甜品！

Dear guest! If you meal coincides with a birthday or anniversary,please let us know when you make your reservation.
The restaurant will prepare a beautiful setting for you,and give you free wine and desserts!

德国干式熟成牛排柜·米其林餐厅同款烤炉·香 木炭火烤制果

干 式 熟 成 新 西 兰 黑 安 格 斯M3+花 纹 肉 眼 牛 排

Dry Aged Black Angus M3+ Rib-Eye Steak

358/300g

干 式 熟 成 澳 大 利 亚 和 牛M8-9肉 眼 牛 排

Dry Aged Australian Wagyu M8-9 Rib-Eye Steak

598/300g

澳大利亚纯血和牛M9+S级巧克力牛排

Australian Purebred Wagyu M9+S Chocolate-Fed Steak

368/100g

（300克起售）

澳 洲 和 牛M9菲 力 牛 排 

Australian Wagyu M9+ Tenderloin Steak with Black Caviar

798/250g

Dry Aged USDA Prime T-Bone Steak

干 式 熟 成 美 国 极 佳T骨 牛 排 1188/1200g

干式熟成澳大利亚黑安格斯M3+战斧牛排/T骨牛排

Dry-Aged Australian Black Angus M3+ Tomahawk steak/T-Bone steak

1188/1200g

干 式 熟 成 澳 洲 和 牛M 5带 骨 眼 肉 牛 排

Dry Aged Australian Wagyu M5 Rib-eye Steak

1398/1100g



酱汁 SAUCE   28元/份

黑胡椒汁/红酒蘑菇汁/芥末籽酱 

Black pepper sauce/ Red wine mushroom sauce/Mustard sauce

高 端 食 材 亲 民 价 格

Dry Aged steak apple charcoal roast

亲爱的客人！如果您在用餐当天恰逢生日或纪念日请在订位的时候告知我们，

餐厅会为您准备精美布置，并赠送您红酒及甜品！

Dear guest! If you meal coincides with a birthday or anniversary,please let us know when you make your reservation.
The restaurant will prepare a beautiful setting for you,and give you free wine and desserts!

德国干式熟成牛排柜·米其林餐厅同款烤炉·香果木炭火烤制

干式熟成澳大利亚超级纯血和牛M9+T骨/战斧牛排

Dry Aged Australian FullBlood Wagyu M9+ Tomahawk Or T-Bone Steak

2388/1200g

干 式 熟 成 澳 大 利 亚 和 牛M 5 +战 斧 牛 排/ T骨 牛 排

Dry Aged Australian Wagyu M5+ Tomahawk Or T-Bone Steak

1698/1200g

干式熟成澳大利亚纯血和牛M7-8T骨/战斧牛排  

Dry Aged Australian Purebred Wagyu M7-8 Tomahawk Or T-Bone Steak

1998/1200g

干式熟成澳大利亚安格斯板腱牛排

Dry Aged Australian Augers Blade Steak

1880/2300g

法 式 羊 排

French Lamb Chops

298/份

美 国 黑 牛 牛 舌 厚 切

USDA Prime Thick Sliced OX-Tongue

298/份



高 端 食 材 亲 民 价 格

生鲜海鲜派对 SEAFOOD PLATTER

French Imported NO1、NO2 Oyster 58/pc

法 国 系 列 品 牌 生 蚝     1 号 、2 号 生 蚝           5 8元/只( 4只 起 售)

友情提醒：肠胃功能不适者，生食海鲜类慎点。

French Gillardeau Oyster、Grandeur NO1、NO2 Oyster 78/Pc

法 国 吉 娜 朵 、 吉 拉 多 1 号 、2 号 生 蚝        7 8元/只( 4只 起 售) 

Luxury Seafood Tower For 4 Persons

4 French Oysters,4 New Zealand Crayfish,Boston Lobster,Premium 

Sea Urchin Meat,2 Kaluga Sturgeon Caviars, 2 Norway Salmon

    1798 四 人 豪 华 至 尊 海 鲜 塔

法 国 生 蚝  4 只 、 新 西 兰 鳌 虾  4 只 、 波 士 顿 龙 虾  1 只 、  

高 级 黄 金 海 胆 肉  1 盒 、 卡 露 伽 鲟 鱼 子 酱  2 盒 、 挪 威 三 文 鱼2卷

Luxury Seafood Tower For 2 Persons

2 French Oysters、4 Canada Spot Prawns、2 Norway Salmon、

Kaluga Black Caviars

   698两 人 至 尊 海 鲜 盘

法 国 生 蚝  2 只 、 加 拿 大 牡 丹 虾  4 只 、 挪 威 三 文 鱼  2 卷 、  

卡 露 伽 鲟 鱼 子 酱  1 盒



高 端 食 材 亲 民 价 格

沙拉   SALAD

Seasonal fruit lettuce salad
   68时令水果蔬菜沙拉   

Caesar salad

Romanie lettuce/parmesan/bacon/chicken breast/eggs

   68经 典 凯 撒 沙 拉   

罗马菜心/帕马森芝士/培根/鸡胸肉/糖心蛋

Smoked salmon salad

Mix salad/quinoa/chili dressing/lemon sauce

   168厚 切 烟 熏 三 文 鱼 沙 拉   

混合生菜/黎麦/淋微辣/柠檬汁

Lobster salad

Whole Lobster/Mix salad/Mustard orange sauce

   468波士顿龙虾沙拉    

整只波士顿龙虾/混合生菜/蜂蜜芥末橙味酱

主 厨 推 荐 例 汤

 Daily soup

48

汤   SOUP



前菜   APPETIZER

高 端 食 材 亲 民 价 格

法 式 香 煎 鹅 肝    

French Foie Gras

168

6 0月 西 班 牙 伊 比 利 亚 火 腿  5 0 g

60mths Iberico Beher ham50g

298

Pan—fried scallops(4 pc)

香 煎 刺 身 级 带 子 （4只 ）    168

Pan-fried deep-sea Black Tiger prawns (4 pc)   

香 煎 法 式 深 海 黑 虎 虾 （ 4 只 ）    168

Australian wagyu M9 Tenderloin carpaccio

Australian wagyu M9 tenderloin/Parmesan/balsamic reduction

 228澳 洲 和 牛M 9菲 力 生 牛 肉 薄 片

澳洲和牛M9里脊/帕马森芝士/浓缩黑醋

Ham cheese platter

Iberico ham /salami/Emmental cheese/brie cheese/smoked cheese/Gherkin

 298火 腿 芝 士 拼 盘

伊比利亚火腿/萨拉米/大孔芝士/布里芝士/烟熏芝士/橄榄/黄瓜



高 端 食 材 亲 民 价 格

主食    STAPLE FOODS

Muerben pancakes

Black truffle/Smoked salmon/salami

 88牧 尔 本 特 色 薄 饼  三 选 一

黑松露或三文鱼或牛舌薄饼

Dry-Aged beef rice with sea urchin

Dry-Aged beef /sea urchin meat/shallots/rice/chive

 258干 式 熟 成 牛 肉 炒 饭 伴 海 胆 肉

干式熟成牛肉/海胆/小干葱/米饭/法葱

Lobster spaghetti

Whole boston lobster/spaghetti/onion/cherry tomato

 468整 只 波 士 顿 龙 虾 意 面

整只波士顿龙虾/意大利面/洋葱/圣女果

Grill&roasted seafood

Whole Lobster/tiger prawn4pc/Norwegian salmon/
French oyster4pc/Scallops4pc

   998煎 烤 海 鲜 拼 盘  

波士顿龙虾1只/黑虎虾4只/挪威三文鱼/法国生蚝4只/澳带4只

Grill cod fish

French silver codfish/asparagus/sweet pea/morel

   268香 煎 法 国 银 鳕 鱼   

法国银鳕鱼/芦笋/甜豆/羊肚菌

特选海鲜主菜 SEA ELEMENT



高 端 食 材 亲 民 价 格

佐酒小食 PUB GRUB

松 露 白 薯 条

Truffle fries  

58

番 薯 条

Sweet   fries

58

炸洋葱圈 

Deep fry onion ring

58

配菜    SIDE DISH

黑 松 露 土 豆 泥

Truffle mash potato

68

香煎香格里拉大松茸  

Grill Shangri-La Matsutake 

88

扒 青 芦 笋

Grill asparagus

68



甜品    DESSERT

红 菜 头 蘑 菇 雪 葩 冰 淇 淋

Beetroot Sorbet Ice cream

88

黑 松 露 坚 果 冰 淇 淋

Black truffle nuts sorbet

58

歌 剧 院 蛋 糕

Opera

68

甜 品 拼 盘

Dessert platter

198

巧 克 力 熔 岩 蛋 糕  

Chocolate lava cake

68

高 端 食 材 亲 民 价 格
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