
 

LE MENU AUTOMNE DEGUSTATION 

Autumn quietly came, walked with light steps, with the harvest of hope and joy 

 

498/位 

 

————————— ★ ————————— 

Freshly baked Mini Croissant、Fig Sourdough、French Baguette with  

Lemon Sea Salt Butter 

法式迷你可颂，法棍和无花果小麦，柠檬海盐黄油 

 

————————— ★ ————————— 

Welcome Snacks & Nibbles 

开胃小食 

 

————————— ★ ————————— 

Foie Gras| Onion in Red Wine |Mint |Spring Roll Wrapper 

秘制鹅肝春卷，红酒洋葱，薄荷 

 

————————— ★ ————————— 

Asparagus Soup | Macadamia Nuts | Malaysian Shrimp 

芦笋汤，夏威夷果，马来西亚白虾 

 

————————— ★ ————————— 

Iceland Halibut | Fregula Sarda | Yellow Morel 

冰岛比目鱼、弗雷戈（意大利面）、羊肚菌 

 

————————— ★ ————————— 

Rossini Tenderloin | Foie Gras | Black Truffle Sauce（Supp. 408） 

罗西尼菲力牛排，鹅肝，黑松露汁(需多加 408 元) 

 



 

Direct Replacement Rossini Tenderloin 150 RMB（如需要比目鱼直接更换牛排，只需要加 150 元） 

 

————————— ★ ————————— 

Crème Brûlée | Vanilla Madagascar 

焦糖布蕾，马达加斯加香草籽 

 

 
All Prices are in RMB and Subject to 10% Service Charge. Please Highlight Any Specific Food Allergies or Intolerance to Our Colleagues Before 

Ordering.价格均以人民币计算并加收 10%服务费。点单前请您告知我们的员工任何特殊的食物过敏。 


