
 

All Prices are in RMB and Subject to 10% Service Charge. Please Highlight Any Specific Food Allergies or 
Intolerance to Our Colleagues Before Ordering. 

价格均以人民币计算并加收 10%服务费。点单前请您告知我们的员工任何特殊的食物过敏。 

LE AUTUMN MENU CHIC 

主厨秋季尊享 888/位  
————————π———————— 

Freshly baked Mini Croissant、Fig Sourdough、French Baguette with  

Lemon Sea Salt Butter 

法式迷你可颂，法棍和无花果小麦，柠檬海盐黄油 

 

————————π———————— 

Viridulum Baker Scallop Tartar | Cheese Puff  

 5J Ham Honeydew Gel | Tuna Tartar 

百合扇贝塔，芝士泡芙，西班牙 5J火腿蜜瓜啫喱，金枪鱼塔塔 

 

————————π———————— 

New Zealand Crayfish | Lavender Grapefruit | Caviar | Mango Gel 

新西兰鳌虾，薰衣草西柚，鱼籽酱，芒果啫喱 

 

————————π———————— 

Yunnan Mushroom Consommé| Tricholoma Matsutake 

云南蘑菇清汤配松茸 

 

————————π———————— 

China Sea Grouper | Cauliflower Puree | Yunnan Chanterelles | Seafood Sauce 

南海石斑鱼，花菜泥，云南鸡油菌，海鲜汁 

 

————————π———————— 

Wellington Wagyu Beef M7| Seasonal Mushroom| Foie Gras |Truffle 

惠灵顿和牛 M7，蘑菇酱，鹅肝，黑松露 

 

————————π———————— 

Homemade Sherbet | Limoncello Gelatin 

自制雪泥，柠檬酒啫喱 

 

————————π———————— 

Crème Brûlée | Vanilla Madagascar 

焦糖布蕾，马达加斯加香草籽 

 

Wine Pairing | Classic RMB488       餐酒搭配经典 3杯 388/位 

               |Premium RMB988        餐酒搭配尊贵款 5杯 988/位 

 


