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Soups - 7 - Suppe
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Soup of The Day 58
g abliz
Goulash Soup with Pretzel 68

A ) 3 B 6L B
Gulaschsuppe miT Brezn

Salads - ¥4 - SalaTe
OEEEEEEECEEEHHEEE
Bavarian or Swiss Sausage Salad with Prerzel

ERAZEE (ABHARFLL)

Bayrischer oder Schweizer Wurstsalar mit Brezy

Caesar Salad

kg, Bacon, Anchovis, Tomatoes, Romain LETTuce & ParmESAN

PLftEds ER K S CHEZ L
Add Grilled Chicken Breast or Schnitzel STrips
e 2 ) ) 2R R AR A

Mains - £ & - HAUpPTSPEISEN
lolololololololol01020101010101010201010)

The Schnitzel Corner

Breaded Schnitzel “Vienna Style” 98
with French Fries Choose your Meat - Pork or Chicken

RS & AR A S Y
Schinirzel "Wiener ArT™ MiT PoMvEs
enTweder vom Schwein oder Hulin

JAGerschniTzel (HUNTER) with creavy 128
Mushiroom Sauce and Spirzle

TR BT B 35 4 i & e R
Jigerschnitzel mit Champignon-Rabim Sauce und Sparzle

“Puszta” Schnitzel (Hungarian Style) 128
wiTH Peppers-Tomatoes VeGeTables, French Fries

fF A RAEHRE &

Puszra Schnirzel mir Lerscho Gemilse und Povivies

Munich Schnitzel with Sweer Mustard 108
and Horseradish, Potato-Cucamber Salad

FRERSHEHTLEEFNTHE
Schnitzel mit Senf-MeerreTtich Panade, Kartobfel-Gurken Salat

Cordon Bleu - Paniried Schinitzel with 128
Ham and Chieese Filling,  Frencl Fries

RaMERE - KiRfEd L

Cordon Bleu - Schivirzel mir Schivken-Kiselollung und Pomvies

ERRE

VEGETARIAN VEGETARIAN

Cauliflower with Magic Green Sauce, Chickpeas 98
Bal AR EH BRE

Wirziq GeroOsterer Bluveskohl mir Kichererbsen

Au GraTin Cheese “SpaTtzle” 88

GratinierTe Kisspirzle

Sides - fLE - Beilagen

Bread Basker - i@ & 79
Saureed Vegerables - #raf it 2
Baked Porato - # 4+ 3 Bk i
Potatoes - Roasted / Mashed / Salad / Fries 20
e ptg /BRI EEVEIFE

SpATZIlE - R 70
SaverkrauT Or Red Cabbace - & £ diacip 50
Peas OR GREEN Beans - frafimE g 70
Prevzel - s a8 1%

The Goulash Canon

Beef Goulash with Spirzie

&) 5 A A B R A

Rindsgulasch mit Sparzle

Szegedin Goulash - Pork Goulash

wiTh Saverkraut and Burtered Poratoes

e e bR il gh

Schweinsgulasch mit Saverkraut und Butterkarioflel
Turkey Goulash with Red Bell Pepper

and Bread Dumplings

e ko BB A e | 4R T

Gulasch von der Pute mit Paprika und Sesmmelknoedel

Beef Steak “German Style”
meeos WiTH Fricd Onion, Spirzle (Siriploiv ArGentina 2%0g]

B SO EAE AT A HE (290 TB) REAWEE, @A%

Zwiebelrostbraten mit Spirzle (Siriploin Argenrinien 250¢,)

Sf Rib Eye Steak (aeceniiva, 250q)
YINGOS

Herb Butter, Baked Potato with Sour Cream
FIIRFHE (2504) &S ab, BEdnib i £ g el £
Rib-Eve-STeak (Argentinien 2%0g)

MiT KrAUTERbUTTER Und OfenkarToffel miT Saverralim

Roasted Pork with Dark Beer GRAVY,
Red Cabbage or Sauerkraut
and Bread Dumpling or French Fries

HERH N FERT g E AR R T RS L

Schweinsbraten mit Dunkelbiersauce, Blaukraur
oder Saverkraut Und Semmielknadel oder Pomsvies

Grilled Chicken Breast

with Roasted Poraroes and lemon-Cream-Savce
FoR A8 B BUH X 8 s dmih it
Geggillte Hohnerbrust mit Rostkartollel

UNd ZITRONEN-CREME-SAUCE

Bavarian Meatballs

wiTh Dark Beer Gravy, Mashed Potatoes
B A B Ak B LB S e £ 8 0R
Bayrische Fleischpflanzerl

mit Duskelbiersauce und Kartolfel piree

NUREMDERG SAUSAGES (6] with Sauerkraut
and Mashed Poraroes

SR F MRS R L3R 637

NORNbERGER ROstbratwirste (6)

mit Saverkraut und Kartolfelpiree

CuURRY SAUSAGE with Frinch Fries
s B B 3 &
Bockwurst mit Curry Sauexe und Pomves
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SHARING PlATES ;}}fﬁ Zum Teilen

PORK KNUCKLE - 238
Crispy Pork Knuckle with Dark Beer Gravy, Bread Dumplings or French Fries,
and Your Choice of Red Cabbage or Saverkraut

Wk ia BN R RITOORTIELEARESME

Please allow us up 10 40 Minutes Preparation Tive & -8 40 24 ) 45 B 18]

SAUSAGE PLATTER - 198

SausaGe Plarrer served with Saverkraur and Mashed Porartoes
(Spicy Cheese Kraiver, Beel Debreziner, THuringia, Nuremberg, Sausages and Bock Sausage)

X FMitE- RALZEFH FARFEHATH ARREH ACEFMPEEEHIRRRF L 2R

COLDCUT PLATTER - 198

Selection ol Cold Curs, Smoked Porkloiv, Meatloal, German “BeerbellSEr”,
Meatball, Evvental, "Obarzda”, Radish, Mixed Pickles and Bread Basker

EAAEARANIE - MEHZE AGa, AXRBEN AL mEZER, Rokding:, BxNome ik

CHEESE PLATTER - 228

Chrese Board with % selected Cheeses - Hard, semi-hard, solt from Cow and Goar with
Obatzda (Camesbert based Spread). Lipraver (Cream Chieese Spread) served with Bread Basker

Wik 2 P E - 2 RSP S Tk FTEs
WA EE Ao FAnEEEL VA B ) RUR Sk s BE Ao L M A i 2 A B @ L

v YEGGIES WITH or WITHOUT CHICKEN - 188/ 23%8

Colorful Veggie Platter with Fera Cheese and Avocados - upon yvour Choice with Tangy Marinated Chicken Breast

RAPSEHE - B A o4 R - SRR BT LS S E

Snacks - #Fik /) vz - Imbisse
PEEEEEEEEEOREEEEOEEE®

ObaTtzda - Munich Caviexbert Spread, by Chicken Doner 7%

served with PreTzel

ELAR A T Mok s B B 0B

LipTAUER - Austrian Cream CHeese 797
Spread served with Prerzel

B AHnah 2 L HE a8

“Kaiser” Roll’s wirh Meatloal 45159

or Ham & Chieese or Schinitzel

7 6,88 ) i 6L 2 R

Prevzel Tower with Dips 6%
0 6, B LR iR A i 2 et B S
French Fries 4 ; 45

Lertuce. Cucumber. Tomato, Red Cabbage
add Onion e B
add Fera Cheese Awdfif 2 - 1%

BRI - A% BA B EHE 4
Honey Glazed BBQ Wings (6/9/12)  7%/9%/1%%

with crispy Saverkrauthalls [Ham. Poraroes, Saverkraut)

Al M o 30 45 B R B R

Your German SausaGe of Choice (2| ¥
with Pretzel

(Munich White Sausage, Spicy Cheese Krainer,

THuringia, Beel Debreziner, Viensa Sausages)

& —frFmiiia B B

(EREZakh il t5m FHERFYREH

B RALF R, LT M)

DEeSSeRTS - #f o - NACHSpPEISEN
lo¥ototoYototololotototototolototototolototoloto)

Chocolate FondanT (Lava Cake) 68
wiTh Vanilla Ice Cream

75 38 A4 5 EARELA ok bk

Schokoladentondant mit Vanille Fiscreme

Ewviperor’s Souffle A.k.A KaiserschvArrRn  58/78

with Apple Sauce and Cranberry lam [single/sharing)
(Please allow us 30 Minutes Preparation Tive - 5 2304 5r 5] 15 0 7 |

RAMLEFHE AW FREPLATRE

KaiserscHmarry miT Apfelvus und Preiselbeeren

Homemade Apple STrudel 68 sl =
Sl e Chocolare Cake w. Chocolate lcing / Apricor lam Filling
AL R B A

B4 ¥ R REEE A

Hausgemachier Aplelsirudel mit Vanille Fiscreme

FAANERRGLABER ETFELS

Wiener “Sacher TorTe”




SUMMER SALADS & MAINS
—= ZEFePEig =

Served for Disver only - TRE BE R - Nur Abends SERVIERT

APPETIZER - JF § X - YORSPEISE
OEEEEEREEEEEEEEEEEEEEEREEE
Salmon Carpaccio with Avocado
A =L EHERFHE
Diunne Scheiben vom Lachs mit Avocados

98 rRMB

Salads - &35 - SAlaTE

EEEEREEEEEEEEEREEEEEE

Greek Salad with Balsamic DRressing Salmon Nicoise Salad with Dijon Dressing
(Cherry TomatoEes, Cucumber, Olives, Bell Pepper, Fera) (Lertuce, Green Beans, Tomatoes, Shallots, Olives, Fggs)
Ay AL L BT (R0 R, HUN MO, R k24 ZX e ERFRE (AR Fa F5 8 Ml B %)
Griechischer Bavernsalar mit Balsamvico Dressing Lachs "Nicoise” mit Sent DRressing
(Tomaten, Oliven, Gurken, Zwiebel, Paprika, Feta Kase) (Romersalar, GrUNe Bohinen, Tomaten, Schalotten, Olivew, Eier)
88 rmb 148 rmb

Caprese with Balsamic Dressing Sesame Crusted Tuna Salad with Shallot VinaigreTTe

(Buffalo Mozzarella, Tomatoes, Basil Leaves) (Romaine Lertuce, Cherry Tomatoes, Cucumber, Avocado)
FET IR T RFE L, &5, Fet) ey Famat (X 248 N FHR)

THuntisch Steak in dir Sesamvkruste MiT SCHALOTTEN-VINAIGRETTE

Caprest Salat mit Balsamico Dressing
(RoMERsALAT, Tomaten, GURken, Avocado)

(Mozzarella, Tomaten und Basilikum)
98 rmb 178 rmb
-
& e Steak Cobb Salad with Avocado Dressing
@ g (LeTtuce, Tenderloin, Tomaroes, Avocado, CHeese, Bacon, Eqa)
=0 0 S A e R
.f@%& (EXAFZH &5 FHRELBRLE
Romersalar mit Tenderloin Steak und Avocado DREessing
(lomaren, Cheddar, Ei, Speck und Bohiney)
e 168 rmb

Mains - £ % - HauptGerichTe
GEEEEEEEEEEEHEHEOEREEEE®®®

Pan-fried Salmon o~ A Bed of Spinach MarinaTed Rack of Lamb
with Parsley Potatoes and Caper Sauce with Thyme-mustard creamy Beans and Potatoes au GRATIN
FHZX afREE R LafslT# HFRFHERAA R ts T2

MariniErTES Lammkarree miT THymian-Senfsalive BoRNeNGEMISE
und grATiNiERTEN KarTOffElN

188 rmb

Gebrarenes Filer vom Lachs mit Spinar
SeRVIERT MiIT PeTersilienkarToffel und Kapern Sauce

198 rmb

Grilled Squid stuffed with Fera Cheese
with Sauteed Veggie Medley and Burrrered Potatoes
FHSE o HPRBSZ L AR EH LS
Mir Feta Cheese qefillte Calamari
serviert Mit Gemise-Allerlei und Burterkarroffel

128 rmb




