
We suggest a meal to share 我们建议分享美食
Home made rosemary & tomato focaccia 自制迷迭香和番茄法卡恰面包 42
Baked garlic bread, confit shallot, herbs 自制香蒜面包 42

Antipasti - choose 3 / all 5  餐前小食组合选择 3 种 / 5 种 88/128
Roast marinated red peppers 腌红甜椒
Grilled zucchini & Greek feta rotolo, pesto 香扒节瓜和希腊发达芝士，罗勒酱
Carrot & ginger hummus 香浓姜味胡萝卜酱
Braised baby octopus, tomato & smoked paprika 慢炖小八爪鱼，番茄和烟熏甜椒粉
Caramelized chicken liver pate tartlet, agro dolce 焦香法式鸡肝酱，酸甜洋葱

Starter 前菜
Seafood soup - grilled prawns, fennel & crustacea oil 海鲜汤 - 香扒鲜虾，茴香和龙虾油色拉 68
Iberico acorn fed ham, house cured wagyu bresaola, ginger pickled pear    158
西班牙橡木猪肉火腿，牛肉火腿 , 姜味煮香梨                                                                                                         
Salmon grav lax, beetroot pickle, potato crisp 自制腌三文鱼 , 甜菜酱 , 土豆脆片 128
Frito misto - salt pepper squid & river prawn, aioli 意式香炸海鲜 - 椒盐鱿鱼，小鲜虾，蒜味蛋黄酱，柠檬 118
Fresh Italian burrata & fig, fig oil, mustard greens  新鲜意式布拉塔奶酪，无花果和无花果油，芥末苗 126
Baked garlic prawns, almond romasco, lemon 香烤鲜虾，甜椒杏仁酱，柠檬 118
Beef carpaccio - Australian Black Angus, thyme pesto, olive oil 148
澳洲黑安格斯牛肉片，百里香罗勒叶，橄榄油

Mix board 混合拼盘 198
Pork & pistachio terrine en croute & apple mustard chutney. Tuna & egg rillette.
Caramelized chicken liver pate, agro dolce. House cured wagyu bresaola & ginger pickled pear.
Beetroot piccalilli, focaccia.
香烤猪肉开心果冻和苹果芥末酱，金枪鱼鸡蛋酱，焦香法式鸡肝酱，
酸甜洋葱，自制澳洲和牛火腿和姜味香梨
甜菜芥末酱，意式法卡恰面包

Salad 色拉
Rocket, figs, walnuts, parmesan 芝麻菜和无花果色拉 , 核桃 , 帕玛森芝士 88
Spinach, pecorino, truffle oil  菠菜色拉配佩克里诺芝士和松露油 88
Greek salad - feta cheese, olives, cucumber, vine tomato, green pepper, oregano 98
希腊色拉 - 发达芝士 , 橄榄 , 黄瓜 , 番茄 , 甜椒 , 阿里根努
Tuna salad - seared tuna steak, zucchini, celeriac cream fraiche, pickled mushroom, verbena 128
金枪鱼色拉 - 新鲜烤金枪鱼排 , 节瓜，自制奶油根芹，腌蘑菇，柠檬马鞭草
Canadian snow crab salad - endive, brussels sprouts, green peas, sour cream, dill & chive 158
加拿大雪蟹色拉 - 玉兰菜，孢子甘蓝，青豆，酸奶调味汁，莳萝和香葱

* vegetarians please talk with the waiter 素食者请询问服务员



Home made pasta & Risotto 意面和烩饭
Linguine clams, garlic, olive oil, chili 118
蛤蜊意式小细面 , 香蒜 , 橄榄油 , 辣椒
Beef ragu, garganelli, roasted tomato, parmesan 138
意式慢炖牛胸肉两头尖面，烤番茄，帕马森芝士
Crab ravioli, roasted artichoke, prawn bisque & cream fraiche, chervil 158
意式蟹肉饺子，烤洋蓟，鲜虾奶油汁，细叶芹
Yunnan black truffle & wild mushroom risotto, porcini powder 148
云南新鲜黑松露和野山菌烩饭，牛肝菌粉
Risotto seafood w. prawns, clams, mussels, roast tomatoes, spinach & lemon 188
意大利海鲜烩饭 , 鲜虾 , 蛤蜊 , 淡菜 , 菠菜 , 烤番茄

Mains 主菜
Grilled Tasmanian salmon, sauteed asparagus & pickled fennel, fresh herbs, lemon 198
香扒澳洲塔斯马尼亚三文鱼 , 香炒芦笋和腌茴香，柠檬
Grilled Lumina Lamb chops, broccolini, pepper & mint sauce 298
香扒新西兰羊排，香扒西兰花苗，胡椒薄荷酱
Pan fried Iberico pork chop, caramelized smoked bacon, white beans, pickle shallot, anchoide 198
香扒利比亚猪排，焦香烟熏培根，白豆，腌甜葱，银鱼柳酱
Braised seafood - king crab leg, snapper fillet, prawns, clams, fregola & parsley lemon salad 328
烩海鲜 - 帝王蟹腿，鲷鱼柳，鲜虾，蛤蜊，意式米面荷兰芹柠檬色拉

mr willis Roast Chicken Provençal pumpkin gratin, roasting jus                 half chicken | whole chicken 148 | 268
韦栗士烤鸡 , 法式烤南瓜 , 鸡汁                                                                                                                                      半只 | 整只

Australian Sirloin -  Rangers Valley  w. Béarnaise sauce & fermented mustard                               300g | 600g 438 | 848
Black Angus grain fed 120days, aged, M5  
西冷牛排 - 来自澳洲黑安格斯牛肉 , 120 天醇化 , 谷饲 , 花纹指数 M5 香草黄油沙司和自制芥末籽酱

Beef Wellington - tenderloin, mushroom duxelles, foie gras, puff pastry, red wine sauce 308
惠灵顿牛排 - 自制黄油面皮 , 澳洲牛柳 , 蘑菇酱 , 鹅肝红葡萄酒沙司

Australian Tasmanian T-bone w. roasted whole garlic & fermented mustard 

wagyu, grain fed 400days, aged, M5 谷饲 400 天 T 骨和牛 , M5                                                                         800g 1398

Sides 配菜
Sautéed kale, broccolini, pine nuts 45 Provençal pumpkin gratin 45
香炒甘蓝菜 , 西兰花苗 , 松仁 普罗旺斯烤南瓜
Mashed potato | add fresh truffle +45 45 French fries, aioli | add fresh truffle +45 45
香浓土豆泥 | 加新鲜黑松露 45 元 香炸薯条 , 蒜味蛋黄酱 | 加新鲜黑松露 45 元
Green salad, mustard aioli, herbs 45 Sauteed mushroom, shallot, garlic 45
绿色蔬菜色拉 , 芥末蛋黄酱 , 香料 香炒蘑菇 , 甜葱 , 香蒜

Please be aware we are unable to guarantee any dish is completely free of residual nut oils or shellfish traces 
我们不能保证所有食物 都不包含坚果类油脂和贝壳类海鲜 



Pizze 披萨
Margherita 138
summer tomato, Italian buffalo mozzarella, basil
传统马格瑞塔匹萨 - 夏日番茄蕃茄 , 新鲜意大利马苏里拉乳酪 , 罗勒
Hawaii 108
pineapple, ham, tomato, mozzarella, oregano
夏威夷披萨 - 菠萝 , 火腿 , 番茄 , 马苏里拉 , 阿里根努
Serrano ham 138
mascarpone, mozzarella, tomato, rocket
火腿匹萨 - 西班牙火腿 , 马斯卡普尼 , 马苏里拉芝士番茄 , 芝麻生菜
Mushroom & truffle 118
portobello & enoki mushrooms, mozzarella, mascarpone, black truffle
蘑菇和松露匹萨 - 波多黎哥菌 , 小蘑菇 , 马斯卡普尼 , 马苏里拉 , 黑松露

Quattro formaggi 138

mascarpone, fourme d’ambert, mozzarella, parmesan
混合芝士匹萨 - 马苏里拉芝士 , 法式浓郁蓝芝士 , 马斯卡普尼 , 帕马森芝士
Pepperoni 118
pepperoni, roast garlic, chili, mozzarella, tomato
意式香肠披萨 - 色拉米 , 烤番茄和香蒜 , 辣椒 , 马苏里拉 , 番茄
Bresaola pizza 138
house cured Australian wagyu beef, rocket, parmesan, mozzarella, tomato
意式风干牛肉披萨 - 自制澳洲和牛风干火腿，帕玛森芝士，马苏里拉，番茄
Dutch veal pizza 138
pan fried veal loin, tuna & caper mascapone, mozzarella
荷兰小牛肉披萨 - 香煎小牛肉，金枪鱼水瓜柳马斯卡普尼奶油，马苏里拉

half  half pizze 138
双拼匹萨

add pickle chili or anchovy or truffle 25 | 45
加 25 元 , 可以加 , 辣椒 , 银鱼柳 , 加 45 元黑松露


